
Carte du restaurant  
Susceptible d’être modifiée selon les arrivages 

Planche apéro (jambon ibérique et chèvre fermier)        12€ 

Entrées :  

Fricassée d’escargot d’Adriers, crémeux de chou-fleur, noisettes et lard grillé           8 € 

Foie gras poêlé croquant de fruits secs, fondue d’épinards et jus corsé     11 € 

Tartare de thon, pomme granny smith, sésame et tomates confites      9€  

Coques en persillade            6.90 € 

  

Plats :  

Cochon mijoté à la bière, miel-balsamique, embeurrée de pommes de terres et légumes du moment  16.90 €  

Côte de veau limousin, sauce morille                   19 € 

Filet de bœuf limousin, pleurottes et cébettes sauce aux poivres, maniguettes, vin rouge et écrasé de 

pommes de terre                 22 € 

Bar sauvage, rigatoni et crème chorizo              16.90 € 

Sole meunière à partager pour deux              44 € 

 

Fromages :  

Chèvre du Poitou au four, abricots secs, amandes et miel du producteur    7 € 

Assiette 4 fromages (tomme, chèvre, St Nectaire et Brillat Savarin)     8 € 

 

Desserts :  

Brioche perdue, caramel au lait et glace vanille        7 € 

Sablé citron-passion meringué          7 € 

Tiramisu poire et crème de marron          7 € 

Choux craquelin au chocolat et tonka, Chantilly et coulis chocolat     7 € 
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